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Published Definition Reference 

Substances produced by microorganisms which promote the growth of other 

microorganisms 

Lilly and Stillwell 

1965 

Organisms and substances which contribute to intestinal microbial balance Parker 1974 

A live microbial feed supplement which beneficially affects the host animal by improving its intestinal 

microbial balance 

Fuller 1989 

A viable mono- or mixed-culture of microorganisms which applied to animal or man, beneficially 

affects the host by improving the properties of the indigenous microcflora 

Havenaar and Huis 

In’t Veld 1992 

Living microorganisms, which upon ingestion in certain numbers, exert health benefits beyond 

inherent basic nutrition 

Schaafsma 1996 

A microbial dietary adjuvant that beneficially affects the host physiology by modulating mucosal and 

systemic immunity, as well as improving nutritional and microbial balance in the intestinal tract 

Naidu et al. 1999 

A preparation of or a product containing viable, defined microorganisms in sufficient numbers, which 

alter the microflora (by implantation or colonization) in a compartment of the host and by that exert 

beneficial health effects in this host 

Schrezenmeir and 

de Vrese 2001 

Live microorganisms which when administered in adequate amounts confer a health benefit 

on the host. 

FAO/WHO report, 

October 2001

Живые микроорганизмы, которые при

введении в адекватном количестве

улучшают здоровье хозяина

Пробиотики - определение
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http://www.mesanders.com/probio_report.pdf


 Научные основы пробиотического направления были заложены
И.И. Мечниковым (NP 1908).
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

 Главный фактор, ограничивающий применение пробиотиков в
сельском хозяйстве их высокая стоимость, которая определяется
особенностями современных «западных» биотехнологий
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Research team

Россия

США

Грузия
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

 Измеряемый столетиями опыт «традиционной биотехнологии»

Юговосточной Азии убеждает, что продукты с высоким титром

пробиотических микроорганизмов можно получить более простыми

способами при минимуме затрат
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Все новое это хорошо забытое старое



 Японское Натто это, фактически,  монокультура пробиотических штаммов 
Bacillus subtilis
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Все новое это хорошо забытое старое



Figure 1. Three-dimensional biofilm structures obtained with the seven B.subtilis strains.

Bridier A, Le Coq D, Dubois-Brissonnet F, Thomas V, Aymerich S, et al. (2011) The Spatial Architecture of Bacillus subtilis Biofilms 

Deciphered Using a Surface-Associated Model and In Situ Imaging. PLOS ONE 6(1): e16177. doi:10.1371/journal.pone.0016177

http://journals.plos.org/plosone/article?id=10.1371/journal.pone.0016177

Биопленка

http://journals.plos.org/plosone/article?id=10.1371/journal.pone.0016177


Ключевой биотехнологический подход, определяющий

эффективность «традиционных» технологий

использование роста в виде биопленки на твердом

субстрате
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Биопленка



Почему бациллы?

 Адаптируются в любым условиям (споры)

 Длительное время хранения

 Присуствуют в нормальной микрофлоре

 Способны к повторному заселению ЖКТ

 Есть опыт успешного применения, 

особенно в птицеводстве
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Твердофазная культивация пробиотических 

бацилл

 Соевые бобы, покрытые биопленкой Bacillus

amyloliquefaciens ВКПМ В-1895.
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Наша технология очень проста

Соевые бобы инокулированные (засеянные) 

стартером  на основе пробиотических бацилл 

Оборудование для инокуляции

Конечный продукт

Стадии технологического 

процесса:

1. Подготовка субстрата 

2.Инокуляция

3.Инкубация

4. Размол 

5. Сушка
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Growth Dynamics of Broiler Chicken

y = 38,897x2,1718
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Group 1 – control (antibiotic); group 2 – antibiotic + Biofor™; group 3 - Biofor™. 

- Statistical significance of differences from group 1, P<0,05
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Feed Consumption by Broiler 

Chickens
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Динамика роста кур «Хайсекс браун» (High-sex brown)

Контрольная группа - стандартный рацион. 

I группа - пробиотический препарат на основе штамма Bacillus subtilis KATMIRA 1933.

II группа - пробиотический препарат на основе штамма Bacillus amyloliquefaciens B-1895.

III группа – пробиотический препарат на основе KATMIRA1933 и B-1895 в равных долях.



 Используя нашу технологию каждое 

животноводческое хозяйство может 

создать участок для производства 

пробиотических препаратов на основе 

именно тех бактерий, которые нужну в 

данное время в данном месте
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Not only chickens…
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